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【校務近況報告】  

    新的學期開始了，歡迎小一新生加入汐止國小，期望在汐止國小師長
帶領及課程學習中，能收穫滿滿，迎向任何的挑戰。 

    在多元的時代，教育不僅需要傳授學科知識，更需培養學生多方面的
能力，讓他們能夠養成自主學習和正確性思考的能力。而閱讀推廣與資訊
媒體素養正是重要的教育策略，能夠提升學生的思考力。 

    閱讀是知識的橋樑，也是開發思維和培養正確思考的重要途徑。閱讀
習慣的養成，不僅僅是鼓勵學生閱讀更多的書籍，更是引導他們學會選擇
和分析有價值的內容。在數位時代，閱讀的形式多樣化，包括電子書、有
聲書和數位文章等。這些新興的閱讀形式可以與傳統書籍相輔相成，讓學
生喜歡閱讀。 

    在數位資訊爆炸的時代，資訊媒體素養成為了一種基本技能。學生不
僅需要掌握如何獲取信息，還需要學會批判性地分析和評估信息的可信度
和偏見。這不僅是對媒體內容的理解，更是對背後信息生成過程的認識。
資訊媒體素養的教育可以幫助學生更好地應對假新聞和誤導性內容，保護
自己免受不實信息的影響。 

    這學期教務處將推展閱讀教育與資訊媒體素養，培養學生閱讀思維和
正確性思考。閱讀推廣則在這個基礎上激發學生的想像力和正確思維，而
資訊媒體素養的培養則進一步幫助學生在數位時代中辨別信息真偽。透過
閱讀教育的推展與資訊媒體素養的推廣，讓學生能力再次升級，適應未來
的挑戰。 

                                                      教務處       

 

【重要行事-9月份】 
 
學務處 

1. 棒球隊賽事 
  9/3（二）~9/8（日）棒球隊參加台北市陽明山盃 
  9/9（一）~9/13（五）棒球隊參加新北市 U12邀請賽 
  9/19（四）田徑隊參加113年臺北市秋季全國田徑公開賽 
  9/23（一）~9/30（一）棒球隊參加桃園市桃園盃 

輔導處 

   1. 9/13(五)  家長日 

   2.  9/9(一)課後精進班開班。 

   3.  9/13(五)晚上二到六年級家長日於各班教室舉行。 

   4.  9/25(三)「當我們童在一起」情緒教育班級推廣所提供之教師手冊與學生心情日記簿將寄送到學校。 

   5.  清山巖福正宮贈米活動。 

   6.  太子宮捐贈學校愛心物資。 

 

【活動預告-10月份】 
 
學務處 

1. 棒球隊賽事預告 
    10/7 （一）~10/13（日）棒球隊參加台中市金龍盃 
    10/15（二）~10/20（日）棒球隊參加新北市市長盃 
2. 10/8 （二），10/9 六年級戶外教育(畢旅) 

新北市汐止區汐止國民小學 
地址：汐止區大同路 2段 313號 

電話：26477271 

傳真：26477273 

 

汐小交流道 



 

 

3. 10/14  (一) 一、四年級健康檢查 
4. 10/17  (四)全校流感施打(暫定) 

           

輔導處 

    1.  10/8  （二）志工成立大會 

 

 

【家長會訊】家長會好食在 46 

 
孩子們開學囉！ 
要打起精神好好學習喔， 
今天就來兩道很有趣可愛的料理， 
幫大家提神打氣^^ 
 
高麗菜煎餅捲 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
豬絞肉 200g、冷凍芋頭丁 150g、高麗菜乾 50g、蒜末 15g、薑末 5g、冬
粉 1把、市售蛋餅皮數片、起司絲 100g 
調味：鹽 2g、糖 4g白胡椒粉少許、  
 
作法 
1. 高麗菜乾洗去表面鹽份，用水浸泡 2小時切成細末；冬粉用冷水浸泡
30分後瀝乾剪段備用。 
2. 熱鍋下少油、豬絞肉，炒到絞肉表面恰恰焦香，下水 400c.c.、高麗菜
乾、芋頭煮至回滾後，續煮約 5分鐘下冬粉、薑、蒜末煮勻，再下所有調
味拌勻關火待涼。 
3. 取一蛋餅皮，放上適量做法 2、起司絲捲成捲狀，入鍋煎到兩面金黃即
可食用。 
 
註 
1. 高麗菜乾大概泡 30就可以，太久會沒有香氣喔！ 
2. 高麗菜乾切細一點，吃起來很像蘿蔔絲呢。 
3. 也可用脫水蔬菜取代。 
4. 餡料至少要放到微溫再捲，才不容易破喔！ 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
涼拌金針花乾 
 
金針花乾 30g、黑木耳絲 50g、豆芽菜 50g、冬粉 1把、白芝麻 2g、紅蘿
蔔絲 30g、小黃瓜 2根 
調味：鹽 2g、白胡椒粉 0.5小匙、香菇粉少許、香油 10ml 
 
做法： 
1. 金針花乾用冷水浸泡 30分後洗淨瀝乾；冬粉用冷水浸泡 30分、瀝乾
剪段；小黃瓜用削皮刀刨成長片備用。 
2. 備鍋滾水，下黑木耳、豆芽菜、金針花、冬粉、紅蘿蔔燙煮至熟後撈
起備用。 
3. 取一鐵盆，下香油、鹽、白胡椒粉、柴魚粉拌勻後，下做法 2拌勻備
用。 
4. 取一小黃瓜片捲成橢圓狀，放上作法 3、點上白芝麻即可。 
 
註 
1. 同樣做法也可用越南春捲皮包起來吃喔。 
2. 金針花乾下鍋燙到變軟就可以，不用燙太久。 
3. 也可增加煙燻豆皮絲增添香氣口感。 
4. 也可用粄條取代冬粉。 
 

 


